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Visit Malta participe à la promotion du 
tourisme à Malte ; avec son entité Conventions 
Malta, elle se consacre aux séminaires, 
voyages incentives et congrès internationaux 
à Malte. Le rôle de Conventions Malta est de 
promouvoir Malte, Gozo et Comino comme 
destination MICE, faire la promotion de la 
dedestination et aider au développement de 
produits tout en garantissant la qualité des 
prestations.

Malte, destination européenne et archipel au 
cœur de la Méditerranée, à seulement 2h30 de 
Paris, possède tous les atouts pour garantir le 
succès de vos évènements : une météo 
agréable toute l’année, des infrastructures 
modernes, un riche patrimoine historique et 
des professionnels engagés dans une 
démadémarche de qualité exigeante. Venez y 
organiser votre prochain séminaire, 
événement, incentive, voyage de récompense 
ou team-building!

Dominic Micallef
Directeur de l’Office du Tourisme 
de Malte en France

Quentin Dumail
Responsable Marketing & MICE

Tél: 06 40 97 88 98
quentinquentin.dumail@visitmalta.com

VISIT MALTA 
CONVENTIONS MALTA



Air Malta est la compagnie aérienne nationale 
de Malte. 

Nous sommes fiers de relier Malte à plus de 19 
villes majeures en Europe et en Méditerranée.  

NousNous offrons également plusieurs 
correspondances vers l'Amérique du Nord et 
le Moyen Orient grâce aux partenariats que 
nous avons établis avec d'autres compagnies 
aériennes.

NotNotre mission est de travailler ensemble pour 
atteindre des normes exceptionnelles en 
matière de voyages aériens, et ce afin de 
répondre au mieux aux exigences de notre 
clientèle.

En France, Air Malta propose actuellement des 
vols depuis Paris CDG, Paris Orly et Lyon.

Jose Espartero
Regional Sales Manager

Tél: +356 2299 9316
fr-sales@airmalta.com
airmalta.com  

AIR MALTA



L'un des plus beaux lieux événementiels de la 
Méditerranée.

LLe bâtiment du XVIe siècle aujourd'hui devenu 
le Mediterranean Conference Centre (MCC) 
est un des lieux incontournables de Malte. 
Ancien hôpital militaire situé à la pointe de la 
péninsule de La Valette, le MCC se distingue 
par des vues magnifiques sur le Grand Port.

PlusPlus de 8000m² d'espace pour répondre à vos 
besoins.

QueQue vous cherchiez à lancer un nouveau 
produit ou à accueillir une convention 
internationale, le MCC offre de nombreux 
espaces à l’atmosphère unique avec un service 
de qualité. Avec une équipe expérimentée 
d’organisateurs d’événements, de wedding 
planners, de chefs cuisiniers et de serveurs, 
nousnous offrons un service professionnel, fiable, 
flexible et expérimenté qui ravi tous nos 
clients.

Rosette Micallef 
Director – Marketing and Sales 

Tél: +356 2559 5215 
rosettemicallef@mcc.com.mt 
mcc.com.mt 

MEDITERRANEAN 
CONFERENCE 
CENTRE



Magnifiquement situé à l’embouchure de la baie 
pittoresque de St Georges à St. Julian’s, l’hôtel 5* 
Corinthia St. George’s Bay offre luxe et confort 
dans un cadre apaisant.

EnEntouré par la Mer Méditerranéenne, bleue et 
chaleureuse, l’hôtel se trouve à une courte distance 
du quartier divertissement de l’île et des casinos, 3 
km de la ville cosmopolite de Sliema, 8 km de la 
Capitale de l’île, La Valette et 12 km de l’aéroport.
LL’établissement dispose de 248 chambres et suites, 
toutes avec balcon et vue mer incomparable. Les 
deux hôtels adjacents offrent également 452 
chambres supplémentaires.

LL’hôtel propose également 14 salles de conférences 
élégantes et contemporaines à la lumière du jour 
avec terrasses, pouvant accueillir jusqu’à 550 
personnes. L’hôtel dispose de technologie 
moderne e du Wifi gratuit, d’un grand choix de 
points restauration, de nombreux espaces 
extérieurs, de sa propre jetée, d’une tour de guet du 
XVIème siècle et d’un Spa.XVIème siècle et d’un Spa.

Christopher Mallia
Area Director of Sales – Groups

Tél: +356 7977 9987
christopher.mallia@corinthia.com 
corinthia.com/st-georges-bay 

CORINTHIA 
ST GEORGE’S BAY



Bienvenue à l'Hilton Malta, un hôtel 5 étoiles 
luxe ! Situé sur le front de mer, cet 
établissement propose 413 chambres et suites 
au design contemporain, possédant toutes un 
balcon ou terrasse privée avec une vue sur la 
Marina privée, sur les piscines extérieures ou 
sur la mer Méditerranée. 

L'hôL'hôtel est l'endroit idéal pour vos réunions, 
conférences et autres événements. Le centre 
de conférence propose un large éventail de 21 
salles de réunions, pouvant accueillir de 80 à 1 
330 personnes, réparties sur quatre niveaux et 
à la lumière du jour.

MentionMention spéciale à l'installation unique de l'hôtel 
qui permet l'arrivée et départ à bord de yacht et 
bateaux dans la Marina privée. La profondeur 
permet même d’accueillir des voiliers ! Un 
check-in privé accompagnée de boisson et 
snack peut être organisé si vous souhaitez 
impressionner vos invités avec un transfert 
maritime au lieu d'un tmaritime au lieu d'un transfert classique.

Ingrid Smith
Account Manager

Tél: +356 9980 0301 
Ingrid.Smith@hilton.com 
malta.hilton.com  

HILTON MALTA



L’hôtel InterContinental Malta situé en plein centre 
de St. Julian’s, vous fera passer un merveilleux 
séjour.

GGrâce à sa localisation centrale et commode dans la 
zone luxueuse de la baie de St George, l’hôtel n’est 
qu’à 20 minutes en voiture de l’aéroport 
international de Malte, et à 15 minutes de La Valette, 
capitale historique de Malte.

LL’InterContinental Malta est reconnu comme l’un 
des hôtels de distinction majeurs de la 
Méditerranée. Toutes les 481 chambres et suites 
sont meublées avec élégance, les suites Highline 
étant situées dans les hôtels supérieurs de l’hôtel.

VVous y retrouverez plus de 6000 m² d'espaces de 
conférences et événements avec notamment 
l’InterContinental Arena Conference Center : 3600 
m² d'espaces de réunion et exposition à la pointe 
de la technologie.
AAvec ses 7 restaurants et bars, l’hôtel offre des 
solutions intérieures et extérieures pouvant 
accueillir jusqu'à 1 000 personnes.

Valentina Mizzi
Cluster Director of Conference & 
Event Sales

Tél: +356 2376 5760
Valentina.Mizzi@ihg.com 
malta.intercontinental.com 

INTERCONTINENTAL 
MALTA



L’hôtel Kempinski San Lawrenz est un Resort 
5* implanté sur l’île de Gozo (l’île sœur de 
Malte) au cœur de la campagne, il a été 
construit avec la pierre calcaire maltaise pour 
parfaitement s’intégrer dans l’architecture 
locale. L’établissement est un réel paradis pour 
la relaxation du corps et de l’esprit, un refuge 
hauthaut de gamme proposant du confort et un 
service de qualité dans un cadre élégant.

Sur une surface de 30 000m², l’hôtel propose 
137 chambres et suites, 3 piscines extérieures 
et 2 piscines intérieures, 1700m² de Spa et 
Centre Ayurvedique, 4 restaurants, 3 bars et 
un espace conférence composé de 4 salles de 
réunions pouvant accueillir jusqu’à 300 
personnes.

LL’ensemble des prestations orientées autour 
du bien être et de la relaxation vous 
permettront de passer un séjour des plus 
agréables.

Adrian Tonna 
Director of Sales & Marketing 

Tél: +356 9966 4924 
adrian.tonna@kempinski.com 
kempinski.com/gozo  

KEMPINSKI 
SAN LAWRENZ - GOZO



Alpine Sterling DMC est une entreprise 
familiale fondée en 1969. Alpine Sterling s'est 
imposé comme un leader du marché dans le 
secteur de l'événementiel, ayant organisé 
différents types d’événements, allant du petit 
groupe incentives d’une dizaine de 
participants à des congrès pouvant accueillir 
jusqujusqu’à 2000 personnes. 

Nous avons remporté plusieurs prix au fil des 
années, le plus important étant le prix de 
bronze aux M&IT Awards 2018 pour le meilleur 
DMC. C'est la plus haute distinction que nous 
puissions obtenir !

Notre équipe multilingue et multiculturelle est 
fière de proposer des programmes innovants 
et sur mesure pour nos clients et vous 
accompagnera dans l’organisation et la 
réalisation de votre évènement. 

Chez Alpine Sterling DMC, nous ADORONS ce 
que nous faisons.

Claire Marechal
Groups Executive

Tél: +356 2576 6017
claire.marechal@alpinemalta.com
alpinesterlingdmc.com 

ALPINE STERLING 
Malta & Gozo



«Le boutique-DMC des îles de Malte» 

MaltaMalta Uncut est la création de Lisa Urpani et 
Edward Jones, une équipe multilingue avec 
plus de 10 ans d’expérience dans 
l’événementiel. Ayant entièrement grandi dans 
l’industrie MICE, ces deux passionnés ont à 
cœur de faire découvrir le Malte authentique 
en ouvrant des portes cachées, en provoquant 
desdes rencontres inédites et en faisant vivre aux 
clients de belles expériences. Grace à cette 
vision toute particulière, Lisa et Edward ont 
organisé de très nombreux événements haut 
de gamme pour des groupes de 10 à plus de 
1500 personnes.

L’agence est bien ancrée sur le marché 
français avec des programmes adaptés, en 
français et sans cesse renouvelés. Ils ont reçu 
le label « Quality Assured » délivré par la Malta 
Tourism Authority, reconnaissant la qualité des 
services qu’ils proposent.

Joelle Viallet 
(representant Lisa Urpani)
Co-owner

Tél: +356 9905 7764
lisa@maltauncut.com
www.maltauncut.com 

MALTA UNCUT



On Site Malta est le spécialiste du tourisme 
d’affaires et des voyages de groupes à Malte.

Nous nous chargeons de toute l’organisation de 
séminaires, voyages d’affaires et de récompense… 
nous réalisons des séjours sur mesure.

OnOn Site Malta est le plus grand réceptif sur Malte et 
spécialisé sur le marché français. L’ingrédient clé de 
notre succès est le personnel… grâce à une équipe 
dynamique et multilingue.

DepuisDepuis une dizaine d’années, On Site Malta a 
permis d’organiser de grands succès 
événementiels, grâce à des programmes innovants, 
tout en respectant les budgets donnés et en 
surpassant les attentes de nos clients.  

DepuisDepuis 2009, On Site Malta possède le cachet « 
Qualité Assurée », donné aux compagnies 
engagées à délivrer un haut niveau de qualité, de 
cohérence et de professionnalisme.

Stéphane Taurel
France Sales Director

Tél: +356 9990 6052 
stephane@onsitemalta.com
onsitemalta.com 

ON SITE MALTA



PETITE EVENTS est une des sociétés 
événementielles les plus innovantes de Malte. Le 
cœur de notre entreprise est notre personnel et 
tout le monde chez PETITE Events se consacre à 
offrir créativité, professionnalisme et service en 
toute transparence.

PPeu importe la taille du groupe ou le budget ; nous 
avons le savoir-faire pour le gérer, d'un comité 
d’entreprise de 10 personnes à un voyage incentive 
ou une conférence d’une centaine de personnes.
NousNous travaillons avec nos clients en tant que 
partenaires pour développer des programmes 
stratégiques qui mettent véritablement en valeur 
notre archipel. Depuis votre tout premier appel 
jusqu'à la conception de propositions et de 
présentations qui satisferont l'appétit de votre 
client pour Malte et Gozo, notre expertise et nos 
rebondirebondissements créatifs uniques, permettront à 
votre groupe de choisir notre destination.

Petite Events est un réceptif autorisé et QA 
Assured par l'Autorité du Tourisme de Malte.

Mauro Gasan
Managing Director

Tél: +356 2158 3573
mauro@petiteevents.com
petiteevents.com 

PETITE EVENTS



Nous sommes une équipe internationale très 
motivée avec plus de 40 ans d'expérience 
dans la création d’évènements offrant des 
expériences uniques à Malte. Que vous veniez 
pour une conférence ou une réunion 
professionnelle, un voyage de motivation 
exaltant ou un voyage thématique, nos 
connaiconnaissances du terrain et notre expérience 
avérée nous permettent de comprendre les 
exigences et les préférences personnelles de 
nos clients et de leur offrir une expérience 
mémorable. 

Ce que nous faisons... 

Nous proposons des événements créatifs, 
uniques et à prix compétitifs ou des voyages 
de groupe. Nous travaillons pour des groupes 
de toutes tailles et pour tous types 
d’événement et de voyage à Malte.

Jean Christophe Le Clerc 
Directeur du Développement 
et Opérations MICE 

Tél: 06 12 18 25 10 
travel-group@wanadoo.fr
sit.com.mt 

SIT
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